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あそんファーム事務局
〒869-2304　阿蘇市西湯浦1451-11　TEL.0967-23-6009 FAX.0967-23-6051
       E-mail:info@asofarm.jp          URL:http//www.asofarm.jp

あそんファーム
料金は、参加費のみの金額を表示しております。交通費、食事代、その他、参加に際してかかる費用は、
明記がない限り各自負担となります。あらかじめご了承ください。

参加費について

開 催 日

募 集 人 数

募 集 締 切

備 考

■平成24年 3⽉ 25⽇（⽇曜⽇）  たかな祭り開催
　・場　所／森下農園　阿蘇市西町字梶師885
　・受　付／ 10:00　　・体験時間／ 10:00 ～ 12:00
　・参加費／ 700円（たかな 6㎏）
　※希望者には昼食別途：500円（だご汁・おにぎり）
　※各農園が野菜などを持ち寄ったトラック市場も開催。

■平成 24年 3月 22 日（木曜日）～ 24日（金曜日）
　・場　所／日によって異なる
　・集合場所／阿蘇インフォメーションセンター（はな阿蘇美内）
　・時　間／毎日 2回　①10:00 ～　②14:00 ～　（約 60 分）
　・参加費／ 900円（たかな 6㎏）

■平成 24年 3月末
　たかなの生育状況により開催予定。決定次第改めて告知いたします。

小雨決行（中止の場合は前日にご連絡いたします。）

いづれも10家族（総数40名まで）（先着順）

空きがあれば参加可能です。お問い合わせください。

備考エプロン・手袋・桶はご準備ください。
ビニール袋・塩・こしょうは不要です。
（桶を持っていない方は800円で販売しています。）
汚れても大丈夫な靴、服装で参加してください。

たかな折り＆漬け込み体験たかな折り＆漬け込み体験
寒い冬を越え育った⾼菜。

阿蘇の独特の気候で育ったたかなは、茎が細く独特のピリッとした味と⾵味があります。
⻘いまま、新漬けとして⾷すも良し。⽇にちをおいて古漬けを楽しむのも良し。

⾃分で漬け込んだ⾼菜の味は格別です！

⾃分で折っ⾃分で折った「たかな「たかな」を漬けて⾒ませんか。を漬けて⾒ませんか。⾃分で折った「たかな」を漬けて⾒ませんか。

（場所はホームページでご確認ください。）

（場所はホームページでご確認ください。）

阿蘇たかな祭り開催にあたり、あそんファームでも体験に参加いたします。
阿蘇特産のたかなを、⾃分で収穫・漬け込みしてみませんか。

阿蘇特
産物

阿蘇特
産物阿蘇特
産物

阿蘇特
産物

阿蘇特
産物

⾃分で収穫・⾃分で漬けよう！⾃分で収穫・⾃分で漬けよう！⾃分で収穫・⾃分で漬けよう！
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